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Norveç’in köklü gazetelerinden 
Dagbladet, Suudi Arabistan’ın 
2018 yılında, Cemal Kaşıkçı’nın 
Norveç’te yaşayan arkadaşı ve 
rejim muhalifi aktivist İyad 
el-Bağdadi’yi öldürtmek için 
ülkeye 10 kişilik infaz timi gön-
derdiği iddiasında bulundu.

Gazetenin internet sitesinde 
15 Aralık’ta yer alan habere göre, 
Suudi Arabistan, 2018 yılı yaz 
aylarında Norveç’e “infaz timi” 
olarak göndereceği 10 kişilik 
koruma ekibi için bu ülkeden 
Viyana Sözleşmesi kapsamında 
diplomatik dokunulmazlık istedi.

Suudi Arabistan’ın talep ettiği 
listenin sadece koruma görev-
lilerinden oluşması ve sayının 
yüksek olması, Norveç Dış İşleri 
Bakanlığı ve Norveç Polis İstih-
barat Servisinde (PST) şüphe 
uyandırdı.

Norveçli yetkililer, Suudi Ara-
bistan’ın bu talebine müdahale 
ederek sadece 1 kişiye diploma-
tik dokunulmazlık verdi. 

Diplomatik dokunulmazlık 
verilen bu kişi “ataşe” olarak 
diplomatik kayıtlara geçmesi-
ne rağmen Norveç’in başkenti 

Oslo’daki Suudi Arabistan 
Büyükelçiliğinde “güvenlik şefi” 
olarak çalıştığı kaydedildi.

Dokunulmazlık alamayan 
diğer 9 kişi de Temmuz 2018’de 
Norveç’e gelerek bir süre burada 
bulundu.
HEDEF KAŞIKÇI’NIN YAKIN 
ARKADAŞI EL-BAĞDADI MI?
Gazetede yer alan iddiaya göre, 
Suudi Arabistan, 10 kişilik infaz 
timini Ekim 2018’de Suudi 
Arabistan’ın İstanbul Başkon-
solosluğunda öldürülen Cemal 
Kaşıkçı’nın Norveç’te yaşayan ar-
kadaşı ve rejim muhalifi aktivist 
İyad el-Bağdadi için gönderdi.

Norveç tarafından siyasi 
sığınma talebi kabul edilen ve 
5 yıldır bu ülkede oturma izni 
bulunan Filistin asıllı el-Bağda-
di, Kaşıkçı gibi, Suudi Arabistan 
Veliaht Prensi Muhammed bin 
Selman’ın politikalarını sıkça 
eleştiriyor.

Dagbladet’e açıklamalarda 
bulunan el-Bağdadi, Mayıs 
2018’de Kaşıkçı’nın kendisini 
Oslo’da ziyaret ettiğini söyledi.

El-bağdadi, “O günlerde Suudi 
Arabistan kafayı tamamen Ce-

mal Kaşıkçı’ya takmıştı. Onu iz-
lettiklerine eminim, Norveç’tey-
ken onu hiç yalnız bırakmadım, 
hep birlikteydik. Eğer bir infaz 
timi gönderdilerse Kaşıkçı ile 
aramızda neler olup bittiğini 
öğrenmek için olduğunu düşü-
nüyorum. Kaşıkçı, Norveç’ten 
ayrılmadan önce yeniden görü-
şüp birlikte projeler yürütmek 
için sözleştik.” dedi. 

Norveç Polis İstihbarat Servisi 
PST’nin kendisini bu yılın baş-
larında 10 kişilik tim hakkında 
uyardığını vurgulayan el-Bağda-
di, “PST’deki irtibatım ile ocak 
ayında bir görüşmemiz oldu. 
Bana Suudi Arabistan’ın yüksek 
sayıda diplomatik dokunulmaz-
lık vizesi başvurusu yaptığını 
ancak geri çevrildiğini söyledi. 
PST bana ne zaman olduğunu 
söylemedi ancak şimdi sizden 
duyduğuma göre 2018 yılının 

yaz aylarıymış.” ifadelerini 
kullandı.

PST’nin kendisine yaptığı 
açıklamada, Norveçli yetkilile-
rin Suudi Arabistanlı yetkilileri 
uyararak, kendisinden uzak dur-
maları gerektiğini bildirdiğini 
de belirten el-Bağdadi, telefo-
nunun 2019’un Mayıs-Haziran 
aylarında hacklendiğini düşün-
düğünü ve hayatından endişe 
ettiğini vurguladı.

Gazeteci Cemal Kaşıkçı’nın 
öldürülmesi ve aynı zamanda 
alışveriş sitesi Amazon’un da 
sahibi olan Washington Post ga-
zetesi patronu Jeff Bezos’un cep 
telefonunun hacklenmesi olay-
larında bilgi toplanmasında kilit 
rol oynayan el-Bağdadi’nin bu iki 
nedenle hedef seçilmiş olabilece-
ği iddialar arasında yer aldı.

İki olayın da Suudi Veliaht 
Prens Muhammed bin Sel-

man’la bağlantılı olduğu ortaya 
çıkmıştı.

Gazetenin ulaştığı BM Yargısız 
ve Keyfi İnfazlar Özel Raportörü 
Agnes Callamard, el-Bağda-
di’nin söz konusu iki olayın 
aydınlatılmasındaki kilit rolünü 
doğruladı.

Callamard, ocak ayında 
Bezos’un telefonunun hacklen-
mesinin ardında Suudi Veliaht 
Prens Muhammed bin Sel-
man’ın olduğunu da açıklamıştı.

Ekim 2018’de Suudi Ara-
bistan’ın İstanbul Başkonso-
losluğunda öldürülen Cemal 
Kaşıkçı, Bezos’un sahibi olduğu 
Washington Post gazetesinde 
çalışıyordu.

İngiliz The Guardian gazetesi, 
7 Mayıs 2019 tarihli haberinde, 
ABD Merkezi İstihbarat Teşkilatı-
nın (CIA), Norveç Polis İstihbarat 
Servisini (PST), Suudi Arabis-
tan’ın İyad El-Bağdadi’ye karşı 
potansiyel tehdit oluşturduğu 
yönünde uyardığını yazmıştı.

Dagbladet’in yeni iddialarını 
cevaplamaktan ve gazeteye açık-
lama yapmaktan kaçınan Suudi 
Arabistan’ın Oslo Büyükelçiliği, 
2019 yılında yayınladığı basın 
bildirisinde el-Bağdadi’nin Suu-
di Arabistan ile ilgili iddialarını 
reddettiğini ve Suudi Arabis-
tan’a karşı bir karalama kam-
panyası olduğunu açıklamıştı.

SUUDI ARABISTAN, NORVEÇ’E 
INFAZ TIMI GÖNDERDI

NORVEÇ BASININDAN ÇARPICI IDDIA!

Norveç basını, Suudi Arabistan’ın ülkeye 
rejim muhalifi el-Bağdadi için infaz timi 

gönderdiğini iddia etti
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KORONA OLURSAN 
KULP MU TAKARLAR YOKSA ÇIP MI?

İsveç’te bundan 5-6 
yıl önce bazı teknoloji 
firmaları çalışanları-
nın eline koluna isteğe 
göre küçük çip takmaya 
başlamıştı. Çalışan-
lar bu çip vasıtasıyla 
anahtar kullanmadan 
kapıları, özel bölümleri 
açabiliyordu. Ben de 
bunu o zaman haber 
yapmıştım. Türkiye’de 
birçok haber kanalı da 
olayı görüntülü olarak 
izleyicilere aktardı.

Yeni tip Koronavirüs (Kovid-19) 
ortaya çıktıktan sonra eski çip haberi 
de birden sosyal medyada gündem 
oluşturmaya başladı. “Koronavirüs 
bahanesi ile insanlara çip takıp, 
insanları kontrol edecekler, istedik-
leri zaman öldürecekler’’ şeklinde on 
binlerce Twitt atıldı, haber yapıldı. Kı-
sacası İsveç’te 6 yıl önceki çip takma 
haberleri de koronavirüse karşı şimdi 
yapılıyormuş gibi servis edilmeye 
başlandı. 

Son aylarda sosyal medyada  ‘her 
korona aşısı vurulana çip de takı-
lacak’ şeklinde komplo teorileri 
havada uçuşuyor. Sevgili dostlar yok 
böyle bir şey. İsveç’te virüs nedeniyle 

kimseye çip takılmıyor. 
Zira, bahsedilen güçler 
insanları çip aracılığı 
ile kontrol etmek istese, 
koronavirüse gerek 
yok ki, sağlığımız için 
doktora gittiğimizde 
bir bahane bulur ve o 
çipi zaten vücudumuza 
takar. Mesela doktor 
‘Kalbinin ritmi zayıf bir 
çip  takmamız lazım’ 
dese kim itiraz edebilir 
ki. Mutlaka çipi takmak 

isteseler yüzlerce  bahane bulurlar.  
Herhangi bir ameliyat için narkoz 
verip ameliyata aldıklarında da çip 
takabilirler, kimsenin ruhu bile duy-
maz.

Çip teknolojisi çok daha ilerle-
diğinde 10 yıl sonra falan insanlar 
kendileri gidip doktora çip taktırmak 
isteyecek. Zira, insanın bütün sağlık 
değerleri anında kontrol edilebilecek. 
Felç, kalp krizi ve kanser gibi ölümcül 
hastalıklara yakalanma durumunda 
erken teşhisi kolaylaştıracak. 

Sözün kısası Kovid-19 aşısı çıktığın-
da gönül rahatlığı ile aşıyı vurdurun. 
Allah’a şükür  şahsen  hastalığa hiç 
yakalanmadım, gene de aşı çıkarsa 
vurduracağım.

Atilla Altuntaş

Yetki belgeli emlak danışmanı

TLF. 60 68 66 64

DEVREN - SATILIK - KiRALIK

İlanlarımızı görmek 
için web sitemizi 

ziyaret ediniz  
www.ezn.dk

YENİ FİYAT

YENİ

YENİ

CAFE/BAGEL

YENİ FİYAT

MÜLKİYETLİ, 
YENİ FİYAT

HELSINGØR

FREDERIKSBERG

NÆSTVED

ROSKILDE

VALBY

NAKSKOV

TORVETS SHAWARMA

• Fiyat: 275.000 DKK.

• M2: 57+69

• Kira: 10.815 DKK

• Ciro: 3.000 - 4.000 
DKK /gün

TACO SHOP

• Fiyat: 449.000 DKK.

• M2: 87

• Kira: 13.996 DKK

• Ciro:  4.800 / gün

Meat Mee Döner Kebab 
& Grill

• Fiyat: 699.000 DKK.

• M2: 76

• Kira: 7.830 DKK

• Ciro: 6.000 DKK /gün

2i1 Café & Bagel

• Fiyat: 499.000 DKK.

• M2: 91,8+45

• Kira: 16.545 DKK

• Ciro: 6.000 - 8.000 
DKK/ gün

Arabella, Kebab/ 
Shawarma

• Fiyat: 249.000 DKK. 
• M2: 75

• Kira: 13.181 DKK

• Ciro: 4.000 - 7.000 
DKK/ gün

Bella Italia Pizzeria

• Fiyat: 250.000 DKK 
(Devren) 

380.000 DKK (Mülkiyetli)
• M2: 102

• Ciro: 6.000 - 7.000 
DKK/ gün

Kocatepe Camii’nde geçen ay yapılan 
seçimlerin ardından 10 ay sonra yeni-
den başkanlık koltuğuna oturan Faik 
Canbaz ve yönetimi göreve başladı.

İskandinavya Gazete’ye açıklamalar-
da bulunan Canbaz, Mehmet Durmuş 
döneminde caminin binasında başla-
tılan projeleri bitirmesinin ilk hedefi 
olduğunu söyledi.
YENI YÖNETIM KURULU
Başkanlığını Faik Canbaz’ın yaptığı 

yeni yönetimde şu isimler yer aldı: 
Mevlüt Öcal (Başkan Yardımcısı), Halil 
Can (Muhasip), Metin Tekşen (Sekre-
ter) ve asıl üyeler: Zühtü Güven, Yaşar 
Arısever, Mustafa Kahveci.

Canbaz’ın yönetim kurulu yedek 
üyeleri ise şöyle: Mehmet Tekin, İdris 
Batak, Hatib Delibal.

Denetleme Kurulu ise şu isimlerden 
oluştu: Kadir Türkyılmaz, Gökhan 
Karakuş ve Burhan Tekşen.

Kocatepe Camii’nde yeni 
yönetim göreve başladı
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Ända sedan Xi Jinping (även känd som 
Nalle Puh) tillträdde som kommunist-
partiets generalsekreterare år 2012 så 
har censuren i Kina skärpts, vilket bland 
annat Reportrar utan gränser vittnar om. 
Folk försvinner. Vissa återfinns inte, andra 
torteras och får genomgå rättegångar i 
separata domstolar som är underställda 
partiet. Mer makt knyts direkt till Beijing 
och ledande oppositionella i partiet har 
bytts ut mot personer som är lojala mot Xi. 
Kina går från partidiktatur till enmansdik-
tatur. Mot en återgång till Mao. 

Samtidigt rapporteras miljoner muslim-
ska uigurer ha satts i s.k. läger för att om-
skolas enligt hankinesers kultur. Barn tas 
från sina föräldrar och sätts i Hankinesiska 
familjer. Lojala partimedlemmar sätts i 
uiguriska hem och blir hemmaboende spi-
oner och rapportörer. Även kyrkor stängs 
och präster fängslas. Och i hela Kina sätts 
hundratals miljoner övervakningskameror 
upp och ett socialt kreditsystem införs. 

Europeiska företag fortsätter emellertid 
att investera i den här brutala diktaturen. 
Huvudanledningen är tydligen att det 
är billigare att producera i Kina jämfört 
med i Europa. Därtill vill EU att Kina 
avskaffar handelshinder som utestänger 
europiska företag från vissa sektorer på 
den kinesiska marknaden. Föreställ er 
att Nazityskland existerat än idag. Skulle 
vi acceptera ett liknande samarbete med 
denna regim? Definitivt inte! Det är helt 
obegripligt att Europa har etablerat ett 

sådant samarbete och gjort sig beroende 
av kommunistdiktaturen.

EU i allmänhet och Sverige i synnerhet 
bör omgående överväga att lägga ner allt 
samarbete med kommunistdiktaturen och 
flytta produktion från Kina till Europa. 
Vi behöver göra ett moraliskt val mellan 
pengar och mänskliga rättigheter. Det 
är uppenbart att de tilltänkta vinsterna 
liksom mycket av investeringarna i Kina nu 
är förlorade p.g.a. coronakrisen som kom-
munistdiktaturen är ensamt ansvarig för. 
Många små och stora företag drabbas hårt 
och miljoner riskerar förlora sina jobb. 

Självklart är det viktigt med billig pro-
duktion, men Europa har möjlighet att 
tillverka saker och ting billigare även inom 
egna gränser om investeringar riktas till de 
fattigare EU-länderna såsom Bulgarien 
och Rumänien. För ännu billigare 
produktion kan samarbeten med 
Balkanländer och med länder i 
Mellanöstern samt Afrika etab-
leras. Detta skulle också skapa 
stabilitet och förebygga inter-
na konflikter och krig i dessa 
områden samt föra dem närmare 
oss. Jag är helt övertygad om att 
européer gärna betalar några euro 
extra för en produkt tillver-
kad i Europa som skapar 
jobb för européer istäl-
let för att gynna en 
kommunistdiktatur 
som förtrycker sin 
egen befolkning. 

Sverige är 
på lång sikt 

inte särskilt beroende av Kina som han-
delspartner. Enligt Ekonomifakta uppgick 
vår varuexport år 2019 till 1518 miljarder. 
72 miljarder utgjordes av export till Kina. 
Vår varuimport uppgick till 1501 miljarder 
kronor. 77 miljarder kronor utgjordes av 
import från Kina. Sällsynta jordartsmetal-
ler är en råvara som vi behöver importera 
från Kina, men dessa skulle lika gärna 
kunna fås från brytning i amerikanska, 
australiska eller rentav svenska gruvor. 
Detsamma gäller komponenttillverkning 
som skulle kunna utföras i andra länder 
eller i Sverige. 

Så länge kommunistdiktaturen fängslar 
svenska medborgare, inkräktar på själ-
vstyret i Hong Kong, hotar uigurernas 
kultur och säkerhet, genomför frekventa 

industri- och universitetsspionage och 
inkräktar på egna medborgares fri- 

och rättigheter så borde Sverige 
inte verka för mer utbyte med 
Kina. Tvärtom behöver vi genom 
svensk lagstiftning, via EU och 
genom det globala samfundet 
verka för isolering av kommu-

nistdiktaturen. Spydigheter från 
den kommunistiske ambassadören 
eller utvisning av svenska dip-

lomater från Kina borde inte 
ändra vår inställning. För 

Kinas och världens 
fortsatta välstånd bör 
Sverige istället bidra 
till att kväva diktatu-

ren till döds.

Mikail Yüksel
Partiet Nyans

KINA

Finlandiya Ekonomi ve İstih-
dam Bakanlığı’nın raporunda, 
devam eden COVID-19 salgını 
sırasında iş desteği miktarının 
katlandığı ve aynı zamanda 
iş desteği için politika hedef-
lerinin normal zamanlarda 
geçerli olanlardan tamamen 
değiştiği söylendi.

Krizin başında likidite soru-
nu yaşayan şirketlerin iflas-
tan kaçınmalarına yardımcı 
olmak temel amaçtı. Bakanlık 
salı günü yaptığı basın açıkla-
masında, uzun vadede mali iş 
desteğinin ticari faaliyetlerin 
geliştirilmesine yönlendiril-
mesi gerektiğini söyledi.

İşletme Sübvansiyonları 
Araştırma Bölümü tarafından 
hazırlanan rapor, işletmeler 
için COVID-19 mali desteğine 
odaklanıyor.

Rapor, COVID-19 desteğinin 
ayrıntılı bir değerlendirmesini 
içermiyor, ancak Araştırma 
Bölümü tarafından gelecek-
teki değerlendirmeler için yol 
gösterici ilkeler sağlıyor.

Koronavirüs 
Finlandiya’da iş 
destek politikasını 
değiştiriyor
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Geride bıraktığımız eylül ayın-
da partisini kuran ve normal 
şartlarda 2023 yılında yapılacak 
parlamento seçimlerinde yer 
alabilmesi için 20 bin 182 kişiden 
imza toplaması gereken Bağımsız 
Yeşiller’in Pakistan asıllı başkanı 
Sikandar Siddique, yeni partisini 
İskandinavya TV yayıncısı Davut 
Çolak’a anlattı.

n Davut Çolak: Seni tanı-
yabilir miyiz? Siyasete nasıl 
atıldın?

• Sikandar Siddique: Ben 
Sikandar Siddique, 33 yaşında-
yım ve Bağımsız Yeşiller Parti-
si’nin politik lideriyim. İlk defa 
19 yaşında Kopenhag Belediye 
Meclisi’ne seçildim. 2019 yılın-
da yapılan parlamento seçim-
lerinde ise Alternatif Parti’den 
milletvekili seçildim. Ancak, 
politik ideallerim nedeniyle 
Alternatif Parti’den ayrılmak 
zorunda kaldım, parti içinde 
yaşanan anlaşmazlıklardan 
dolayı.

n Partiniz hakkında bilgi 
verebilir misin?

• Bağımsız Yeşiller, Danimar-

ka’nın yeni sol görüşlü, iklim 
değişikliği konusunu ön plan-
da tutan ırkçılık karşıtı partisi. 
5 konuya odaklandık. Bunlar 
sırasıyla iklim değişikliği, 
farklılıklar (azınlıklar), kültür, 
sivil toplum ve beşinci olarak 
feminim ve demokratik yeşil 
ekonomi. Özellikle iklim deği-
şikliği ile mücadele konusunda 
taviz vermeyiz.

n Danimarka’da yaşanan 
ırkçılık olayları konusunda 
partinizin görüşü nasıl?

• Şunun altını çizmek istiyo-
rum, Danimarka ırkçı bir ülke 
değil. Danimarka’da yaşayan-
ların çoğunluğu da ırkçı değil. 
Azınlıklar ve çoğunluklar, 
Müslümanlar ve çoğunluklar 
yan yana yaşamaktadır. Ancak 
Danimarka’da ırkçılık var. Bu 
ikisini ayırt edebilmek çok 
önemli. Danimarka’da ne yazık 
ki seçkin siyasi bir grup “böl 
ve yönet” mantığıyla hareket 
ediyor. Danimarka’da günlük 
hayatta planlı ırkçılık var. Gece 
hayatında azınlıkların ayrım-
cılığa uğradığını ve başörtülü 
kadınların yüzde 60 daha fazla 

iş başvurusu yapmak zorunda 
kaldığını görüyoruz. Bağımsız 
Yeşiller olarak bunlarla mü-
cadele etmek istiyoruz. Tekrar 
altını çizeyim, Danimarka ırkçı 
bir ülke değil. Farklı görüşlere 
rağmen, birlikte barış içinde 
yaşıyoruz.

n Başbakan Mette Frederik-
sen’in yabancılar politikasını 
nasıl yorumluyorsun?

• Uzun yıllardır yabancılar / 
göçmenler politikası Danimar-
ka Halk Partisi ile İnger Stöj-
berg tarafından belirleniyordu. 
Sosyal Demokrat Parti, aynı 
politikayı devam ettiriyor.

n Sol çizgide birçok parti 
var ve yenileri de ekleniyor. 
Gelecek seçimlere girebilmek 
için imza topluyorsunuz. Şan-
sınızı nasıl görüyorsun?

• Mütevazi olarak bu işe 
başladık, büyük bir iş olduğunu 
biliyoruz bu yüzden her gün çok 
çalışıyoruz. Gelecek seçime ka-
tılabilmek için imza topluyoruz 
(vælger erklæring), şimdilik ne 
kadar destek olduğunu tah-
min etmekte zorlanıyoruz ama 

bildiğimiz tek şey çok çalışma-
mız gerektiği ve bu yüzden çok 
çalışıyoruz. Başka partilerin de 
olması demokrasinin getirdiği 
şartlar, zaten demokrasiyi de 
güzel yapan bunlar. Partimi-
zin kalıcı olup olmayacağını 
zamanla göreceğiz. Diğer sol 
partilerden farkımız, diğer sol 
partiler Başbakan Frederiksen 
ve Danimarka Halk Partisi’nin 
yabancılar politikasına destek 
veriyor, dolaylı yönden kabul 
ediyorlar biz ise buna karşı 
çıkıyoruz.

n Kur’an-ı Kerim yakma olay-
larına nasıl bakıyorsun? Sence 
de bu ifade özgürlüğü mü?

• Özellikle belirtmek istiyo-
rum, ifade özgürlüğünden taviz 
vermeyiz. Ancak Kur’an-ı Kerim 
yakmak ifade özgürlüğü değil, 
provokasyon. Bunun yasaklan-
ması gerektiğini düşünüyorum. 
Ayrıca şunun da altını çizmekte 
fayda var, Bağımsız Yeşiller bir 
göçmen partisi değil, Bağımsız 
Yeşiller bir Müslüman partisi 
değil, Bağımsız Yeşiller fark-
lılıkları gözeten bir parti ve 
partimizde dini inancı, cinsel 
tercihi ve ten rengi ne olursa 
olsun herkese yer var.

n Son olarak neler eklemek 
istersin?

• Bağımsız Yeşiller bir de-
mokratik hareket. Bağımsız 

Yeşiller iklim değişiklikleri 
konusunun bekçisi. Bağımsız 
Yeşiller tüm azınlıkların partisi. 
Partimizin gelecek parlamento 
seçimlerinde yer almasını isti-
yorsanız vaelgererklaering.dk 
internet sitesinden elektronik 
olarak imza vererek bize destek 
olabilirsiniz.

Frie Grønne Parti Başkanı Sikandar Siddique

KUR’AN-I KERIM YAKMAK 
IFADE ÖZGÜRLÜĞÜ DEĞIL
Danimarka’da yeni kurulan Bağımsız Yeşiller (Frie Grønne) 
partisinin politik lideri (başkanı) Pakistan asıllı Sikandar Siddique, 
Kur’an-ı Kerim yakmanın ifade özgürlüğü olmadığını söyledi.

Sikandar 
Siddique 
kimdir?

Kopenhag’da 1986 do-
ğumlu Pakistan asıllı 
Sikandar Malik Siddique, 
Roskilde Üniversitesi İleti-
şim ve Küresel Araştırmalar 
bölümünden mezun oldu.

Ülkede 2005-2009 yılla-
rında Sosyal Demokrat Par-
tiden Kopenhag Belediye-
sinde meclisi üyeliği yapan 
Siddique, Haziran 2019’da 
yapılan seçimlerde Alterna-
tif Partiden parlamentoya 
girmişti.

Alternatif Parti lideri Uffe 
Elbaek’in seçim yenilgisini 
kabullenerek parti liderliğin-
den ayrılmasının ardından 
yerine Josephine Brock’un 
gelmesiyle Siddique, Uffe El-
baek ve Susanne Zimmer ile 
Alternatif Partiden ayrılmıştı.
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İsveç Kralı 16. Carl Gustaf, 2020 
yılını “korkunç” bir yıl olarak 
değerlendirirken ülkesindeki 
sürü bağışıklığına dayalı koro-
navirüs stratejisinin başarısız 
olduğunu söyledi.

10 milyon nüfusa sahip 
İsveç’te toplam 350 bin koro-
navirüs vakası tespit edilirken, 
7.800 can kaybı yaşandı.

Salgının İsveç’teki etkilerini 
televizyonda yapılan yıllık 
değerlendirme programında 
anlatan Kral Gustaf “Başarısız 
olduğumuzu düşünüyorum. 
Çok sayıda insan öldü, bu 
korkunç bir şey. İsveç halkı 
zor koşullarda çok büyük 
acılar yaşadı. İnsan, ölen 
yakınlarına veda edemeyen 
aile fertlerini düşünüyor. Bu 
travmatik ve zorlu bir dene-
yim olmalı.” dedi.

74 yaşındaki Kral, Covid-19’a 
yakalanma korkusu olup ol-
madığı sorulduğunda,  “Virüs 
son zamanlarda daha açıktan 
hissediliyor, daha yakınımı-
za geldi. Kimse böyle bir şey 
istemez” dedi.

İsveç’te ülke çapında kısıt-

lamalara gidilmezken, maske 
takma zorunluluğu getirilme-
miş, barlar ve restoranlar açık 
kalmıştı.
NOEL TATILI IÇIN YENI TEDBIRLER
Aynı zamanda kurallara uyma-
yanlara karşı yasal yaptırımlar 
yerine, yurttaşların sorumlu-
luk duygularına ve sivil gö-
revlerine hitap edecek şekilde 
gönüllülük esas alınmış ve 
sadece tavsiyelerde bulunma 
yöntemini izlenmişti.

Yeni açıklanan tedbirlerde 
ise Noel dönemi için sosyal 
mesafe tavsiyeleri verildi. 
Noel kutlamalarında en fazla 
8 kişinin mümkünse dışarıda 
bir araya gelmesi, otobüs ve 
trenlerden kaçınılması tavsi-
ye edildi.

Başbakan Stefan Lofven, Salı 
günü yaptığı açıklamada bir-
çok uzmanın ikinci dalganın 
büyüklüğünü göremediğini 
belirterek, “Sanırım uzman-
ların çoğu böyle bir dalganın 
gelişini göremedi. Farklı 
öbekler halinde enfeksiyonla 
ilgili görüşler ifade ediliyor-
du” dedi.

Sürü bağışıklığı stratejimiz 
BAŞARISIZ OLDU

İsveç Kralı’ndan itiraf

Danimarka Uyum ve Göçmen 
Bakanı Mattias Tesfaye ülkede 
80 bin nüfusla en büyük göç-
men grubunu oluşturan Türkler 
başta olmak üzere Pakistan, 
Ortadoğu ile Kuzey Afrika ülke-
lerinden gelenlerin işsizlik ve 
kriminallik konusunda katego-
rize edilmesi ve damgalanması 
gerektiğini öne sürdü.

Ülkenin önde gelen büyük 
gazetelerinden Berlingske’ye bir 
röportaj veren Uyum Bakanı Tes-
faye’nin, uluslararası araştırma-
larda “MENAPT“ (Gelişmemiş, ge-
lişmekte olan) ülkeleri arasında 
Türkiye’yi de  göstermesi Türkler 
arasında büyük tepki çekti.

Bakan Tesfaye, söz konusu 
MENAPT ülkelerinden gelen 
kadınlar ile onların ailelerinin 
2018 yılında çalışma frekansının 
yüzde 41.9 olduğuna işaret eder-
ken, Tayland ve Vietnam gibi 
ülkelerden gelenlerde bunun 
yüzde 61.6 olduğunu söyledi.

MENAPT ülkelerinden gelen 
gençlerin 2018 yılı istatistik-
lerine göre, yüzde 4.6’sının 
kriminal olaylar nedeniyle 
hapis cezası aldığına vurgu 
yapan Bakan Tesfaye, bu yeni 
rakamların daha dürüst ve 
doğru politik tartışmaya vesile 
olacağını belirtti.

Söz konusu 24 ülkeyi kapsa-
yan MENAPT ülkelerinden gelen 
gençlerin, yaklaşık yüzde 5’nin 
hapis ceza almalarının azınlık 
sayılabileceğine vurgu yapan 
Bakan Tesfaye, bu rakamın diğer 
batılı olmayan gruplara bakıl-
dığında belirgin olarak yüksek 
olduğunun altını çizdi.

Kendisinin yarı Etiyopyalı 
yüzde 100 Danimarkalı oldu-
ğuna değinen Uyum Bakanı 

Mattias Tesfaye, kategorize 
etmenin ırkçılık olmadığına, 
insanların geldikleri kökleriyle 
gurur duymaları gerektiğine 
vurgu yaparken, karar veren 
siyasiler olarak gerçek rakam-
ların kimler arasında olduğunu 
saklamanın bir faydasının 
olmadığını ima etti.

Danimarka’da faaliyet göste-
ren Türk derneklerin, Türkiye’de-
ki siyasi çekişmelere aralarında 
gösterdikleri hassa-
siyeti, bu konuda 
şimdiye kadar 
göstermeyip, 
tepki vermeme-
leri tuhaf karşı-
landı.

Uyum Bakanı Türkleri de 
kategorize ve damgalamak istiyor

İrfan Kurtulmuş
Milliyet Gazetesi  Danimarka 
ve  İskandinavya temsilcisi
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Spinal Müsküler Atrofi (SMA) 
Tip 1 hastalığı bulunan 2 
yaşındaki Asel Dinç için 
Danimarka’daki akrabaları 
yardım kampanyası başlattı.

Türkiye’de Uşak’ın Sivas-
lı ilçesine bağlı Pınarbaşı 
kasabasında yaşayan SMA 
Tip 1 hastası 2 yaşındaki 
Asel Dinç’in 2 milyon 132 
bin Euro’yu (yaklaşık 16 
milyon Danimarka kronu) 
bulan tedavi masraflarının 
karşılanabilmesi amacıyla 
Danimarka’daki hemşehrileri 
tarafından yardım kampan-
yası başlatıldı.

Konuya ilişkin İskandinav-
ya Gazete’ye açıklamalarda 
bulunan Danimarka’da ya-
şayan Pınarbaşılı Fırat Topal, 
Asel’in ikiz kız kardeşinin 
7 aylıkken aynı hastalıktan 
vefat ettiğini, hastalığın 2 ya-
şındaki Asel’de de 3 aylıkken 
baş gösterdiğini söyledi.

Asel’in şimdiye kadar bu 

ölümcül hastalıkla savaştığı-
nı ancak yaşayabilmesi için 
gen tedavisini tamamlayan 
Zolgensma ilacıyla tedavi ol-
ması gerektiğini belirten To-
pal, Zolgensma’nın dünyanın 
en pahalı ilaçları arasında yer 
aldığını aktardı.

Topal, SMA hastalığından 
dolayı Asel’in hareket etmek-
te ve nefes almakta zorlandı-
ğını belirtti.

Tedavi Macaristan’da
Topal, Türkiye’de SMA has-

talarının tedavisinin müm-
kün olmadığını ve devletin 
SMA hastalarının masraf-
larını karşılamadığını, bu 
nedenle Asel’in iyileşebilmesi 
için gerekli olan Zolgensma 
tedavisinin Macaristan ya da 
ABD’de yapıldığını vurguladı.

Ailenin tedavi için Macaris-
tan’ı tercih ettiğini kaydeden 

Topal, tedavi maliyetlerinin 
yaklaşık 2,3 milyon Euro (17 
milyon Danimarka kronu) 
olduğunu ailenin bu maliyeti 
karşılayacak imkanı olmadı-
ğını bu yüzden Türkiye’nin 
yanı sıra Danimarka’da da 
yardım kampanyası başlat-
tıklarını söyledi.

Asel için düzenlenen bağış 
kampanyasına katılmak 
isteyenlerin direkt olarak 
Türkiye’de Asel Dinç adına 
açılan hesaplara para aktara-
bileceklerini belirten Topal, 
isteyenlerin Danimarka’daki 
MobilePay telefon numara-
sına da para gönderebilece-
ğini, kendilerinin toplanan 
bağışı Asel’in hesabına gön-
dereceğinin altını çizdi.

Asel için gerekli olan pa-
ranın yaklaşık 10’da birinin 
toplandığını kaydeden Topal, 
Asel bebeğin yaşayabilmesi 
için hayırseverlerden destek 
beklediklerini vurguladı.

SMA hastası Uşaklı Asel bebek için 
Danimarka’da yardım kampanyası başlatıldı
Uşak’ta yaşayan 2 yaşındaki Asel Dinç, ölümcül SMA Tip 1 hastalığını yenebilmesi için 
gerekli olan 2 milyon 132 bin Euro (yaklaşık 16 milyon Danimarka kronu) tutarındaki tedavi 
masraflarının karşılanması amacıyla Danimarka’daki hayırseverlerin de desteğini bekliyor.

Asel Dinç için hesap numaraları:
Alıcı: Asel Dinç

Adres: Pınarbaşı Beldesi, Fatih Mh. 
Yediahır cd. No: 14 Sivaslı / Uşak

Banka: İş Bankası
Swift(BIC) Kodu: ISBKTRISXXX 

MobilePay: 60 71 83 02 (Danimarka için)
TL Hesabı : 

IBAN: TR21 0006 4000 0013 7400 2470 00
EUR Hesabı:  

IBAN: TR 23 0006 4000 0023 7400 1098 01
USD Hesabı:  

IBAN: TR 07 0006 4000 0023 7400 1097 98
İletişim Telefonu: +90 530 545 17 15
Paypal ve Gofundme için aracılığıyla  

bağış yapmak için:
https://taplink.cc/asele_nefes

Sosyal medya hesapları:
https://www.instagram.com/asele_nefes/
https://www.instagram.com/aselinsesi/
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Julemænd der jagter børnefa-
milier i forretningerne i in-
dkøbscentre. Centre pyntet med 
juletræer og kulørte lys, der 
blinker om kap til ’All I Want for 
Christmas Is You’ med Mariah 
Carey og andre julehits. Umid-
delbart skulle man tro at jeg 
beskriver en decemberdag på 
Fisketorvet eller i Fields - men 
nej, scenen jeg lige beskrev fin-
der sted hver dag i alle shopping 
centre fordelt over hele Istanbul 
- op gennem hele december.  

Den europæiske og i særde-
leshed den amerikanske tv- og 
filmkultur har nemlig sneget sig 
ind i den moderne tyrkiske bevi-
dsthed, hvor julefilm kaldes for 
‘nytårsfilm’. I Tyrkiet kommer ju-
lemanden nytårsaften og giver 
gaver til de gode børn. Hvilket 
ofte skaber en pudsig sproglig 
forvirring, da det engelske ord 
‘Christmas’ bliver til det tyrkiske 
ord ‘Yilbasi’ - der betyder nytår. 
Jeg hører ofte: ‘Wow, du fejrer 
yilbasi hele to gange!”, hvorefter 
jeg så må kaste mig ud i forkla-
ringer om ‘noel’ kontra ‘yilbasi’ 
(altså jul kontra nytår).   

Julemanden kommer faktisk 
fra Tyrkiet - men har skiftet sin 
varme Antalya-adresse ud med 
Grønland - eller det nu Nordpo-
len? Ja, det spørgsmål finder vi 
nok aldrig svaret på, og jeg skal 
heller ikke forsøge mig her.

I år er julen anderledes - me-
get anderledes for alle men-
nesker over hele jorden. Det er 
uanset om julemanden kommer 
den 24. eller den 31. december. 
For med corona’ens hærgen 
har meget ændret sig, også for 
festlighederne i Istanbul. 

Normalt holdes der julegu-
dstjenester på flere sprog i både 
de protestantiske og katolske 
kirker i Istanbul. I år er denne 

tradition enten skåret helt ind 
til benet, eller også afholdes 
der mindre julegudstjenester 
med en nøje udvalgt gæsteliste 
på maksimalt 30 personer og 
livestream via internettet. Eller 
også er de helt aflyst. 

Den katolske kirke St Maria 
Draperis på Istiklal Cd. trækker 
sædvanligvis store menneskef-
lokke til julegudstjenesterne 
i juledagene, men i år tyder 
meget på, at dette ikke bliver 
tilfældet. 

Også den protestantiske kirke 
der hører hjemme i det hollan-
dske kapel ved Istiklal Cd mel-

der om en usikker kirkelig jul. 
Istanbul er en magisk by - 

også omkring juletid. Det 1,4 
km lange hovedstrøg, Istiklal 
Cd, er pyntet med lysende 
juledekorationer ned gennem 
hele gaden, og en stor del af 
butikkerne lokker med skønne 
nissetilbud.

Et af Istanbuls mest promi-
nente indkøbscentre, Kanyon, 
er kendt for sit flotte julelan-
dskab og tyske julemarked. 
Her er der pyntet flot op med 
blinkende og funklende lys der 
skaber en sand illusion af at 
være midt i alperne. Små boder 

tilbyder særlige julelækkerier, 
juledekorationer og masser 
af finurlige gaveideer. Klart et 
december-must for en juleskør 
dansker som mig.

Julemiddagen behøver man 
heller ikke at undvære. Flere 
af byens 5-stjernede hoteller 
tilbyder normalt på en tradi-
tionel julemiddag. Det er dog 
ikke den typiske danske med 
flæskesteg og brunede kartof-
ler, men en mere kontinental 
middag med fjerkræ som for 
eksempel kalkun med vold-
somme mængder af tilbehør. 
I år skulle det ifølge flere af de 

store hoteller stadig 
være muligt at nyde 
en sådan julemiddag, 
men om dette kun er 
muligt for hotellernes 
gæster, eller om det 
også vil kunne nydes 
som en catering servi-
ce vides endnu ikke.

Ugen efter juleaften 
er det som bekendt 
nytårsaften, og her er 
en ny tradition ved 
at sætte sig fast i den 
tyrkiske bevidsthed. 
Den nye tradition betyder at 
julemanden atter må forlade 
pejsen et eller andet sted helt 
oppe nord på og op på kanen 
igen. Nu er det tid til at bringe 
gaver rundt til de tyrkiske dren-
ge, piger og elskende par. Der 
er ingen dans om et juletræ, 
men der er masser af juletræer 
rundt om i de tyrkiske stuer 
der står pakkede med gaver og 
masser af hygge.

I de nyere traditioner fejres 
nytårsaften på en ‘Balik Raki’ 
restaurant, hvor en menu inklu-
siv drikkevarer koster fra 150TL 
og opefter. Aftenen byder på alt 
lige fra sang og musik til dans 
og mavedans. Dette er dog helt 
afblæst i år.

Min egen jul bliver i år lidt 
anderledes. På grund af co-
vid-19-pandemien har jeg aflyst 
julerejsen hjem til Danmark. 
I stedet bliver julen holdt 
hjemme i min julepyntede 
Istanbul-lejlighed sammen 
med kæresten og min 15-årige 
dansk-svenske gårdhund. Der 
vil ligge gaver under træet - 
og jeg vil bruge den tyrkiske 
ris-budding Sütlac til at lave en 
risalamande. Jul skal det være - 
og jul bliver det.

God jul og et glædeligt nytår

Jul i Istanbul

Martin Strecker
Adelskov
Istanbul
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Jultomtar som jagar 
barnfamiljer i galleri-
ornas butiker. Köp-
center pyntade med 
julgranar och färgade 
ljus som blinkar i 
kapp till “All I want 
for Christmas is you” 
med Mariah Carey, 
och andra julhits. 
Vid en första anblick 
skulle man kunna 
tro att jag beskriver 
en decemberdag på 
danska köpcenter 

som Fisketorvet eller Fields. 
Men nej, scenen som jag just 
beskrev utspelar sig i samtliga 
gallerior i Istanbul under hela 
december.

Den europeiska och i synner-
het den amerikanska tv- och 
filmkulturen har nämligen 
smugit sig in i det moderna 

turkiska medvetandet, där jul-
filmer kallas för “nyårsfilmer”. 
I Turkiet kommer jultomten på 
nyårsnatten och ger presenter 
till de snälla barnen. Det skapar 
ofta en lustig språklig förvir-
ring, eftersom det engelska or-
det “Christmas” blir det turkis-
ka ordet “Yilbasi” – som betyder 
nyår. Jag hör ofta: “Wow, du 
firar yilbasi två gånger!”, varpå 
jag måste ge mig in i förklarin-
gar om “noel” visavi “yilbasi” 
(alltså jul visavi nyår).

Jultomten kommer faktiskt 
från Turkiet men har bytt ut 
sin varma Antalya-adress mot 
Grönland – eller är det Nor-
dpolen? Den frågan får vi nog 
aldrig svaret på och jag tänker 
inte heller försöka mig på ett 
svar här.

I år blir julen annorlunda 
– väldigt annorlunda för alla 

människor över hela jorden. 
Det blir den oavsett om jultom-
ten kommer den 24 eller den 31 
december. För med coronans 
härjningar har mycket ändrat 
sig, och så även festligheterna i 
Istanbul.

Vanligtvis hålls det julgu-
dstjänster på flera språk i både 
de protestantiska och katolska 
kyrkorna i Istanbul. I år är den-
na tradition antingen nedsku-
ren till ett minimum, eller så 
hålls det mindre julgudstjäns-
ter med en noga utvald gästlis-
ta på maximalt 30 personer och 
en livestream på internet. Eller 
så är det helt inställt.

Den katolska kyrkan St Maria 
Draperis på Istiklal Cd attrahe-
rar vanligtvis stora folkmassor 
till julgudstjänsterna i julda-
garna, men i år tyder mycket på 
att så inte blir fallet. Även den 

protestantiska kyrkan som hör 
hemma i det holländska kapel-
let vid Istiklal Cd rapporterar 
om en osäker kyrklig jul.

Istanbul är en magisk stad 
– även kring jul. Den 1,4 kilome-
ter långa gågatan Istiklal Cd är 
pyntad med lysande juldeko-
rationer längs hela gatan, och 
många av butikerna lockar med 
särskilda julerbjudanden.

Ett av Istanbuls främsta 
köpcenter, Kanyon, är känt för 
sitt vackra jullandskap och sin 
tyska julmarknad. Här är det 
vackert pyntat med blinkande 
ljus som skapar en sann Illusion 
av att vara i Alperna. Små stånd 
erbjuder särskilda julläckerhe-
ter, juldekorationer och massor 
av finurliga presentidéer. Defi-
nitivt ett måste för en julgalen 
dansk som mig.

Julmiddagen behöver man 
inte heller undvara. Flera av 
stadens femstjärniga hotell 
erbjuder vanligtvis en traditi-
onell julmiddag. Det är dock 
inte den typiskt danska med 
fläskstek och brunede kartofler 
(smörkokta potatisar stekta 
i socker), utan en mer konti-
nental middag med fågel, som 
till exempel kalkon med stora 
mängder tillbehör. I år ska det 
enligt flera av de stora hotellen 
fortfarande vara möjligt att 
avnjuta en sådan julmiddag, 
men om detta bara blir möjligt 
för hotellens gäster eller om 
det också kommer att kunna 

avnjutas med hjälp av catering 
vet man ännu inte.

Veckan efter julafton är det 
som bekant nyårsafton, och här 
håller en ny tradition på att ta 
form i det turkiska medvetan-
det. Det innebär att jultomten 
återigen måste lämna den 
öppna spisen någonstans långt 
bort i norr och återigen sätta sig 
på släden. Nu är det dags att ta 
med julklappar till turkiska po-
jkar, flickor och förälskade par. 
Det blir ingen dans kring gra-
nen, men det finns massor av 
julgranar runt om i de turkiska 
vardagsrummen, som är fyllda 
med julklappar och julmys.

En nyare tradition är att fira 
nyårsafton på en “Balik Ra-
ki”-restaurang, där en meny 
inklusive drycker kostar från 
150TL och uppåt. Kvällen bjuder 
på allt från sång och musik till 
dans och magdans. Detta är 
dock helt inställt i år.

Min egen jul blir lite annor-
lunda i år. På grund av coro-
napandemin har jag ställt in 
julresan hem till Danmark. I 
stället firas julen hemma i min 
julpyntade lägenhet i Istanbul 
tillsammans med min partner 
och min 15-årige dansk-svenska 
gårdshund. Det kommer att li-
gga klappar under granen, och 
jag kommer att använda den 
turkiska rispuddingen Sütlac 
till att göra ris à la Malta. Jul ska 
det vara, och en god jul blir det.

God jul och gott nytt år.

Jul i Istanbul

Martin Strecker
Adelskov
Istanbul
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Danimarka’nın Taastrup şehrin-
de kurulan ülkenin en büyük 
topraksız dikey tarım girişimi-
nin basın tanıtımı yapıldı.

Danimarka’da başkent 
bölgesinde yer alan Taastrup 
şehrinde meyve ve sebze hali 
Copenhagen Markets yerleşkesi 
içerisinde kurulan Danimar-
ka’nın en büyük topraksız dikey 
tarım girişimi Nordic Harvest 
verdiği hasatların tanıtımını 
yaptı.

Anders Riemann tarafından 
kurulan ve yaklaşık 7 yıllık bir 
çalışmanın ardından market-
lerde mahsullerini sergilemeye 
hazırlanan Nordic Harvest, 
7 bin metrekarelik bir alan 
üzerinde kurulu 14 katlı ‘dikey 
tarlalar’da ürünlerini pestisit 
ve haşere ilacı kullanmadan ve 
normal tarıma göre yaklaşık 
yüzde 95 su tasarrufuyla yetiş-
tiriyor.

Çevreci ve sürdürülebilir 
enerji ile ürünlerini yetiştiren 
firma, yılda yaklaşık bin ton 
marul ve yeşillik üretimi ka-
pasitesiyle, Danimarka’nın bu 
alanda üçte ikisini ithal ettiği 
yıllık 20 bin tonluk ihtiyacının 
bir bölümünü karşılamak için 
çabalıyor.

İlk hasatları büyük gıda ve ha-
zır yemek firmaları tarafından 
daha şimdiden sipariş edilen 
firmanın ürünlerinin 2021 yı-

lının ilk çeyreğinde süpermar-
ketlerde de yerini alacağı açık-
landı. Bu arada, ülkede yapılan 
kamuoyu araştırmalarına göre 
Danimarkalıların yüzde 14’ü 
dikey tarım ürünlerini tehlikeli 
olarak görürken, yüzde 24’ü ise 
dikey tarım ürünlerini tüket-
meye hazır olduğunu bildirdi.
7 YIL ÖNCE FINANS 
SEKTÖRÜNDEKI IŞINI BIRAKARAK 
TOPRAKSIZ TARIMA YÖNELDI
Ülkenin büyük finans kuru-
luşlarında İş Analisti olarak 
çalışırken, hayalinin peşine 
takılarak Nordic Harvest şir-
ketini kuran girişimci Anders 
Riemann, İskandinavya Gazete 
yayıncısı Davut Çolak’a yaptığı 
açıklamada, yaklaşık 7 yıl önce 
LED ışıklarla topraksız tarım 
üzerinde araştırmalar yapma-
ya başladığını, ABD’den de bu 

alanda uzman kişilerden destek 
alarak fikrini olgunlaştırdığını 
söyledi.

Riemann, fikrini hayata ge-
çirebilmek ve üretime başlaya-
bilmek için 4 yıl boyunca maaş 
almadan çalıştığını, evinin üze-
rine kredi çektiğini, aile birey-
leri ve yakın 
dostlarından 
borç alarak 
yaşadığını 
anlattı.

Girişimine 
yatırım yap-
mak isteyen 
her yatırım-
cıya “evet” 
demediğini 
aktaran Riemann, “Yatırımcılar 
fikrimin iyi olduğunu ancak 
daha fazla yatırımcı bulabilir-

sem girişimime yatırım yapa-
bileceklerini söylediler. İklim 
değişikliği tartışmalarının da 
gündemde olması yatırımcıla-
rın ikna olmasını kolaylaştırdı. 
Sadece para için bu işe girmek 
isteyen yatırımcılarla çalışmak 
istemiyordum, bu nedenle viz-
yonum olan, insanların ileride 
çevreyle daha iyi bir dengede 
yaşayabilmesi için gerekli 
farklılıkları/değişikliği yap-

mak isteyen 
yatırımcıları 
tercih ettim. 
Bazı yatırım-
cıları da bu 
yüzden geri 
çevirdim.” 
dedi.

Kurdukları 
tarla hakkın-
da bilgi veren 
Riemann, iki 

bloktan oluşan toplamda 42 
metre uzunluğunda 6’şar sıralı 
ve 14’er katlı dikey tarla üzerin-
de topraksız tarım yaptıklarını 
kaydetti.

Riemann, tohumların ekildik-
ten sonra 22 ile 28 gün arasında 
değişen süre içerinde ürünlerin 
yetiştiğini ve hasadının yapıldı-
ğını aktararak, “İklim şartlarını 
ayarlayabildiğimiz bir ortam-
da tarımcılık yaptığımız için, 
normal bir çiftçi tarlasından 
yılda iki defa hasat alırken, biz 
yılda 15 defa hasat alabiliyoruz. 
Normal bir çiftçinin tarlasıyla 
karşılaştırdığı-
mızda, biz aynı 
alanda, normal bir 
çiftçinin 250 katı 
daha fazla üretim 
yapabiliyoruz.” 
diye konuştu.
HEDEFI 20 FARKLI 
ÜRÜNLE DIKEY 
TARIMCILIK 
YAPMAK
Üretimin yapıldığı 
alana girmeden 

önce çalışanların özel bir alan-
dan geçtiğini böylece bitkilerin 
böcek ve haşeratlardan ko-
runduğunu belirten Riemann, 
şimdilik ıspanak, roka, kıvırcık 
marul, fesleğen, nane ve kişniş 
olmak üzere 6 farklı ürünle 
dikey tarımcılık yaptıklarını, 
ilerde çilek ve yaban mersini de 
dahil olmak üzere 14 farklı ürü-
nü daha ekleyerek toplamda 20 
ürünle dikey tarımcılık yapmak 
istediklerini vurguladı.

Dikey tarım konusunda, 
halen olgunlaşma sürecinde 
bulunması, klasik tarıma oran-
la maliyetli ve yetiştirilebilecek 
meyve ve sebzeler açısından 
sınırlı olduğu yönünde ciddi 
eleştiriler bulunuyor.

“Patates bile yetiştirebiliriz. 
Şimdilik bizi frenleyen sadece 
giderler. Marketlerdeki fiyatlar-
la rekabet edebilmek önemli.” 
ifadelerini kullanan Riemann, 
eleştirileri kısmen doğruladı.

Riemann, Avrupa’nın dikey 
tarımda çok geri kaldığını, 
dikey tarımın ABD’nin yanı 
sıra Asya ülkelerinde özellikle 
Singapur, Japonya ve Tayvan’da 
yaygın olduğunu belirtti.

Şu an hayalinin bir parçasını 
gerçekleştirdiğini, hayalinin 
tarlaları yeniden ormanlık 
alanlara çevirebilmek oldu-
ğunu ifade Riemann, şehir 
merkezlerinde de topraksız 
dikey tarım yapılmasını için 
çalıştığını kaydetti.

Danimarka’da 14 katlı “dikey tarla” 
ile yılda 15 defa hasat yapılacak
Nordic Harvest kurucusu Anders Riemann: “İklim şartlarını 
ayarlayabildiğimiz bir ortamda tarımcılık yaptığımız için, normal bir 
çiftçi tarlasından yılda iki defa hasat alırken, biz yılda 15 defa hasat 
alabiliyoruz. Normal bir çiftçinin tarlasıyla karşılaştırdığımızda, biz aynı 
alanda, normal bir çiftçinin 250 katı daha fazla üretim yapabiliyoruz”
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22 yıldır kuyumculuk yapan 
Efdal Özbek Düzgün, dükkanıy-
la aynı adı taşıyan eski sahibin-
den devraldığı Vibeke Stender 
kuyumcu ve saat dükkanında 
5’inci yılını kutluyor.

İskandinavya Gazete’ye 
açıklamalarda bulunan Efdal 
Özbek Düzgün, Danimarka’nın 
başkenti Kopenhag’ın yaklaşık 
70 kilometre güneyinde yer 
alan Ringsted şehrinde doğup 
büyüdüğünü ve lise eğitimi 
aldığını söyledi.

Efdal Özbek Düzgün, “18 
yaşına geldiğimde hostes olma 
hayali kuruyordum ama yaşım 
küçük olduğu için, hostes ola-
madım o yüzden Kopenhag’da 
kuyumcu mağazasında çalışan 
ablam Zübeyde’nin aracılığıyla 
Aveny markasının sahibi Nor-
dens Ur Import’un Amagerbro-
gade’deki mağazasında kuyum-
culuğa adım attım.” dedi.

Ablasının da desteğiyle ku-
yumculuğa adım attıktan sonra 
mesleğinde başarı merdivenle-
rini hızla çıkan Düzgün, “2008 
yılında Aveny mağazasının Nør-
rebro şubesinde mağaza mü-
dürü olarak göreve başladım 

ancak kendi dükkanımı açma 
amacım vardı ve 2012 yılında 
ilk mağazamı Valby’de Holger 
Møller Hansen’i devraldım. 
2015’de ise burasını yani Vibeke 
Stender mağazasını devraldım.” 
ifadelerini kullandı.

Mağazasının isminin Vibeke 
Stender olmasından dolayı 
birçok Türk’ün mağazanın sa-
hibinin Danimarkalı olduğunu 
sandığını kaydeden Düzgün, 
“Dükkanın uzun yıllara daya-
nan bir geçmişi olduğu için 

ve bilinirliği açısından isim 
değişikliğine gitmedik.” diye 
konuştu.
TÜRK ALTINI DA VAR
Sipariş üzerine Türk altını 
temin ettiklerini vurgulayan 
Düzgün, uygun fiyata altın, 
pırlanta ve gümüş takıları ma-
ğazalarında satışa sunduklarını 
kaydetti.

Birçok farklı model seçene-
ğiyle nişan yüzüğünde iddialı 
olduklarını kaydeden Düzgün, 
nişan yüzüğünün yanı sıra, 

alyans, yüzük, küpe, kolye, bile-
zik, bileziklik modellerinin de 
mağazalarında mevcut olduğu-
nu belirtti.

Takının yanı sıra saat satışı da 
yaptıklarını aktaran Düzgün, 
şık ve son moda erkek, kadın ve 
çocuk kol saati modellerinin de 
mağazalarında bulunduğunu 
vurguladı.

Düzgün, Danimarka markala-
rı Ole Mathiesen, Arne Jacobsen 
ve Bering’in yanı sıra dünyanın 
en gözde ve kaliteli saat marka-
ları Certina, Seiko, Tissot, Citi-
zen, Marc Jacobs, Jaguar, Mango, 
Swatch, Casio, Daniel Welling-
ton ve Tommy Hilfiger’in satışını 
yaptıkları markalar arasında yer 
aldığını söyledi.

Takı ve saat alışverişinde 
güvenli adresin Vibeke Stender 
olduğunu vurgulayan Düzgün, 
“Yeni tip koronavirüs (Ko-
vid-19) salgını gölgesinde bir 
2020 yılı geçirdik. 2021 yılının 
yeni bir başlangıç olmasını 
diliyorum ve yeni yılın en güzel 
mutlulukları yaşatması dileğiy-
le herkesin yeni yılını candan 
kutluyorum.” diyerek sözlerini 
sonlandırdı.

Efdal, Vibeke Stender altın ve saat mağazasında 
5 YILI GERiDE BIRAKTI
5 yıl önce devraldığı Vibeke Stender mağazasında değerli takı ve saatleri müşterileriyle 
buluşturan Efdal Özbek Düzgün sipariş üzerine Türk altını da temin ederek satışa sunuyor. 

Vibeke Stender,  
Guld, Sølv & Ure

Adres: Vesterbrogade 73 B
1620 København V

Tlf.: 33 21 48 45
www.ureguldshop.dk

Danimarka’da düğün salonu 
işletmeciliğinin tecrübeli ismi 
Mustafa Gül, Ishøj’da “helal 
lokanta” City Kebab’ı satın aldı.

İskandinavya Gazete’ye 
açıklamalarda bulunan işletme 
sahibi Mustafa Gül, yeni tip ko-
ronavirüs (Kovid-19) salgınında 
düğün sektörünün en kötü 
etkilenen sektörler arasında 
olduğunu söyledi.

Koronavirüs nedeniyle 
ertelenen düğünler yüzünden, 
farklı sektörlere yöneldiklerini 
belirten Gül, “Biz de bu nedenle 
bir arayışa girdik ve yabancısı 
olmadığımız yemek sektörün-
de, uzun süredir bünyemize 
katmak istediğimiz İshøj’un 
ünlü kebap lokantası City Ke-
bab’ı uzun süren ikna çabaları-

nın ardından devraldık” dedi.
Gül, düğün sektöründen 

çıkmadıklarını, Golden Star dü-
ğün salonunda hizmet vermeyi 
sürdüklerini vurguladı.
GOLDEN STAR’IN MEŞHUR ÇIĞ 
KÖFTESI CITY KEBAB’TA

City Kebab’ın ev yapımı 
kepekli ekmeği ile uygun fiyata 

döner kebap çeşitlerinin rağbet 
gördüğünü kaydeden Gül, 
“Müşterilerimiz döner çeşitleri-
mizin City Kebab’a özel ve güzel 
bir lezzet olduğunun farkın-
da. Döner kebap çeşitlerimiz 
arasında özellikle de kepekli 
ekmek seçeneği yoğun ilgi 
görüyor.” diye konuştu.

Düğün salonları Golden 
Star’da misafirlere ikram ettikleri 
çiğ köftenin, City Kebab müş-
terileri tarafından yoğun istek 
gördüğünü kaydeden Gül, “Ev 
yapımı meşhur çiğ köftemizi yo-
ğun istek üzerine burada dürüm, 

porsiyon ve kilo olarak satışa 
sunduk.” şeklinde konuştu.

Koronavirüs salgının dışarı-
da yemek yemeyi de kısıtladı-
ğına işaret eden Gül, “Vatan-
daşlarımıza bir telefon kadar 
yakınız. Mekanımızda ağırla-
yamasak da telefonla önceden 
sipariş vererek, yemeklerini 
gelip alabilirler.” ifadelerini 
kullandı.

İskandinavya Gazete olarak, 
Mustafa Gül ve kardeşlerine 
City KebaB salonlarının hayırlı 
olmasını temenni eder, bol 
kazançlar dileriz.

Covid-19 düğün salonlarını vurdu: 
Golden Star, City Kebab’ı satın aldı
Düğün sektörünün yeni tip koronavirüsten (Kovid-19) en çok etkilenen sektörler arasında 
yer almasının ardından düğün salonu işletme sahibi Mustafa Gül farklı sektöre yöneldi.

City Kebab
Adres: Vejlebrovej 29, 

2635 Ishøj
Telefon: 43 54 26 35

Sponsorlu İçerik

Sponsorlu İçerik
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Doğup büyüdüğü İzmir’de 
demircilikle uğraştıktan sonra 
1980’lerin sonunda adım attığı 
Danimarka’da da bu mesleğini 
sürdüren Erden Tekeli, sektör 
değiştirerek restoran işletmecili-
ğine adım attı.

Tekeli, demirci atölyesi olarak 
kullandığı ve kendi imal ettiği 
bisikletleri pazarladığı atölye-
sini uzun uğraşların ardından, 
Akdeniz ve Ege mutfağı ağırlıklı 
yöresel ev yemeklerinden çeşitli 
lezzetlerin sunulduğu Smyrna 
adlı restorana çevirdi.

Latincede İzmir anlamına ge-
len Smyrna’da, yöresel lezzetler 
sarma, dolma ile böreğin yanı 
sıra, döner, köfte ve kuzu etin-
den yapılmış çöp şiş de tatmak 
mümkün.

Demircilikten yorulduğu için 
yemek sektörüne adım adan 
Tekeli, yeni mekânında emeklili-
ğinin tadını çıkarıyor.

Tekeli, bütçe dostu bir resto-
ran olarak faaliyete geçirdiği 
Smyrna hakkında İskandinavya 
TV’nin sorularını yanıtladı.

Soru: Erden Tekeli biz seni 
demirci olarak tanıdık. Neden 
böyle bir girişim yapmaya 
ihtiyaç duydun?

Erden Tekeli: Aslında ihtiyaç 
duymadım ama ben yaptığım 
işten yoruldum. Yavaş yavaş o 
işi durdurma hesapları yaptım. 
Çünkü çok ağır bir işti. Daha 
kolay kontrol ve takip edebilece-
ğim hafif bir iş yapmak iste-
dim. Bir de ben sürekli esnafla 
çalıştığım için hep alışılagelmiş 
konseptleri kullandıklarını 
gördüm. Biraz daha zor, işçi-
likli, kaliteli bir dükkân yapma 
hedefimiz vardı. Bu yüzden zor 
da olsa bu ev yapımı yemekleri 
tanıtalım dedim. Hem Akdeniz 
hem de Ege yemeklerini burada 
daha yaygın bir hale getirmek, 
insanlara tanıtmak için böyle bir 
karar verdim. Çok da zevkli bir 
iş. Hoşuma giderek yapıyorum. 
Geldiğim yöreye ait konseptler 
bunlar. O yüzden böyle bir şeye 
karar verdim. Nereye varacağını 
göreceğiz. Umarım güzel şeyler 
olacak.

n Aslında yemek 
sektörüne yabancı de-
ğilsin. Zamanında Ker-
van diye bir mekânın 
işletmesini yapmıştın.

• Evet, Danimarka’ya 
ilk geldiğim yıllarda 
böyle bir konsept dene-
dim. Orada şarküteri, 
meze dükkânı şeklinde 
karışık bir konsept 
yapmıştım. Hem manav 

hem çiçekçi hem de mezeci şek-
lindeydi. Orada da çok güzel bir 
sükse yapmıştım. Onun da dene-
yimi ve güvencesiyle bu kon-
septin tutacağına karar verdim. 
Böyle bir konsepti burada tekrar 
denemeyi düşündüm. Henüz bir 
ay olmasına rağmen çok güzel 
tepkiler alıyoruz. Umarım daha 
da iyi olacak.

n Yeni açılan birçok yerde 
aynı şeyleri görüyoruz. Burayı 
diğer yerlerden ayıran özellik-
leri neler?

•Bizim buradaki yaptığımız 
yemeklerin hepsi el yapımı. 
Burada iki tane bayan arkadaş 

çalışıyor. İkisi de ev hanımı. 
Evlerinde yaptıkları yemekleri 
buraya yansıtıyorlar. Burada ye-
mek yiyen insanlar sanki kendi 
evlerinde yiyormuş gibi zevkle 
yiyorlar. Sıcak, taze, tamamı 
elden geçen ürünler. Burada 
mutfakta yapılıyor. Müşterileri-
mizin kritiklerini de değerlen-
diriyoruz. Şimdilik her şey iyi 
gidiyor, daha da iyi gideceğine 
inanıyorum.

Böyle bir konsepti bir arada 
bulmak zor

n Menüden birkaç şey saya-
bilir misiniz? Dışarıda bula-
mayıp burada bulabileceğimiz 

neler var?
• Mesela burada Ege yöresinin 

lezzeti piyaz var. Yunan sala-
taları, ezmeler, cacık, patlıcan 
ezmesi, şiş, dönerin farklı versi-
yonları var. Başka bir yerde böyle 
bir konsepti insanların bir arada 
bulabileceğini sanmıyorum. 
İddiamız biraz da bu yüzden.

n Şiş demişken, burada Tür-
kiye’de tanıdığımız Çöp Şiş var. 
Bunu farklı yerlerde bulamı-
yoruz.

• Evet bizim burada çok iyi bir 
teslimatçımız var. Onlar yaşlan-
mamış kuzuların boynundan çı-
karılan etlerle yapılan çöp şişler. 
Çok lezzetliler ve yağ oranları 
çok iyi. Tamamen Türkiye’deki 
tatları burada yakaladık. Köftede 
de aynı şekilde iddialıyız. Izgara 
köftesi yapıyoruz. Yanındaki 
diğer ürünler de yine yöresel 
tatlardan oluşuyor. Buradaki ev 
hanımları bu yemekleri yap-
tığı için tatları çok daha güzel 
oluyor. Müşterilerimizden gelen 
kritikler de gayet güzel.

Müşteriler istediği lezzeti 
deneyebilir

n Kopenhag’ın Valby Semtin-
de yeriniz. Dışarıya da servisi-
niz var mı?

•Biz sıcak bir konsept sağlayıp 

müşteriyle karşı karşıya gelmek 
istiyoruz ama dağıtım firmasıyla 
bir anlaşma yaptık. Önümüzde-
ki aydan itibaren evlere servise 
başlayacağız.

n Buraya gelip lezzetlerinizi 
tatmak isteyenler için neler 
önerirsiniz?

• Burası çok rahat bir dükkân. 
Rahatlıkla gelebilirler. İstedik-
leri her şeyi ücretsiz bir şekilde 
tadıp kritik yapabilirler. Dene-
me yapabilirler. Satın almak 
zorunda değiller. Menüleri de 
istedikleri gibi karıştırma im-
kânı veriyoruz. Burada belli bir 
numaraya bağlı değiller. Arzu 
ettikleri her şeyi istedikleri gibi 
alabilirler.

n Teşekkürler, son olarak 
neler eklemek istersiniz?

• Burası iyi niyetlerle başlat-
tığımız bir yer. Umarım güzel 
sükse yapacak ve insanlar ağız 
tatlarına göre lezzetleri burada 
bulacaklar. Umarım gelecek 
zamanlarda bunu göreceğiz.

Smyrna Middelhavsmad & 
Delikatesser

Adres:  
Retortvej 64, 2500 Valby

Tlf. (+45) 51 62 35 35

Danimarka’nın ilk Türk terzileri 
arasında yer alan Birol Başoda, 
Kopenhag’ın Vesterbro semtin-
deki terzi dükkanını Frederiks-
berg semtine taşıdı.

Terziliğe kısa bir süre ara ver-
dikten sonra Kopenhag’ın Ves-
terbro semtinde açtığı dükkan-
la mesleğine geri dönüş yapan 
Birol, artan müşteri sayısıyla 
birlikte dükkanının yetersiz 
kalması nedeniyle daha büyük 
bir yer arayışına girdi.

Birol, uzun süren arayışın 
ardından yeni yerini, eski dük-

kanına 1,3 kilometre uzaklık-
taki Frederiksberg semtinde 
Kocatepe Camii’nin de bulun-

duğu H.C. Örsteds 
Caddesi’nde buldu.

Geçen kasımda 
yeni dükkanını 
teslim alan Birol, 
yaptığı tadilatın ar-
dından, 1 Aralık’ta 
yeni dükkanını 
hizmete soktu.

Fatih Camii 
görevlisi Abdülke-
rim Atik’in Kur’an-ı 
Kerim okuyarak dua 

ettiği açılışta, dostları ve seven-
leri Birol’u yalnız bırakmadı.

Biz de İskandinavya Gazete 
ve İskandinavya.com olarak, 
Birol’a yeni yerinde hayırlı ve 
bereketli işler, bol kazançlar 
diliyoruz.

Terzi Birol yeni adresinde
Konya’nın ünlü terzilerinden Ayhan’ın yanında 13 yaşında çıraklığa 
başlayan ve 22 yaşında Danimarka’ya taşınan Birol Başoda, mesleğini 
sürdürdüğü Danimarka’daki yeni dükkanında hizmet vermeye başladı.

Adres:
Skrædder Birol

H.C. Ørsteds Vej 8
1879 Frederiksberg C

Tel.: 71 72 25 25

Sponsorlu Haber

Akdeniz ve Ege lezzetleri 
Smyrna ile Kopenhag’da

Demirciydi, 
KÖFTECI 
OLDU! 

Danimarka’da yemek sektöründe faaliyet gösteren Türkiye kökenli 
işletmecilerin paslanmaz demircisi Erden Tekeli, Akdeniz ve Ege bölgelerinden 
yöresel lezzetlerin buluştuğu Smyrna adlı işletmeyi hizmete soktu.

(Sponsorlu Haber)
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TERZİ BİROL BAŞODA

Skræddet Birol
Tæjreparation & Rens
H.C. Ørsteds Vej 8 

1879 Frederiksberg C

Tlf.: (+45) 71 72 25 25

Buluz & Gömlek
Mont & Ceket

Etek & Pantolon

Abiye & Takım Elbise

Bay & Bayan

Kaban & Pardesü
Tamiri Yapılır

Sizin de ilanlarınızın 
burada yer almasını 

ister misiniz?  
Geniş bilgi için 

e-posta adresimiz:  
merhaba@iskandinavya.com

EMLAK / İŞYERİ
Green Kitchen

SLAGELSE
Leje pr. md.: 33.294 DKK 

Oms/2018: 3.6 mio. DKK
Pris: 998.000 DKK

432m2
Web: www.ezn.dk

Tlf.: (+45) 60 68 66 64

Italiensk Restaurant
HOLBÆK

Leje pr. md.: 20.000 DKK 
Oms/dg: 12.300 DKK
Pris: 600.000 DKK
Web: www.ezn.dk

Tlf.: (+45) 60 68 66 64

 İskandinavya genelinde meyve 
suyu, gazoz ve plastik şişe su satışı 
yapan Kon İmport, ürün yelpazesi-
ne soğuk çayı da ekledi.

İskandinavya Gazete’ye açıklama-
larda bulunan Kon İmport kurucusu 
Orhan Avcı, meyve suyu üretiminde 
Türkiye’nin öncü markalarından 
Juss’un Danimarka’nın yanı sıra tüm 
İskandinavya’da distribütörlüğünü 
yaptıklarını söyledi.

Juss marka mevye suyu ve par-
çacıklı meyveli içeceklerin başta 
Danimarka olmak üzere İskandinav-
ya genelinde dağıtımını yaptıklarını 
kaydeden Avcı, doğallığı ve kaliteyi 
ön planda tutan Juss markasının Ice 
Tea (soğuk çay) ürünlerini de Da-
nimarka ve İskandinavya’da satışa 
sunduklarını belirtti.

Yarım litrelik pet şişelerde satı-
şa sunulan soğuk çay ürünlerinin 
şeftali, limon, karpuz ve mango 
aromalı olduğunu aktaran Avcı, lo-
kantalar, kafeler ve marketler başta 
olmak üzere İskandinavya genelin-
de birçok işletmeye ve kuruma uy-
gun fiyat politikasıyla toptan satış 
gerçekleştirdiklerini vurguladı.

Türk markası Juss Ice Tea,  
KON IMPORT ILE 
İSKANDINAVYA’DA
2009 yılında Türkiye’yi katkısız meyve suyu ile buluşturan Juss, 
Kon İmport markası ile İskandinavya’da da satışa sunulacak

2009 yılında Türkiye’yi katkısız meyve 
suyu ile buluşturan Juss, 175 bin metrekare 
alan üzerine kurulu modern tesisinde üre-
tilmektedir. Juss, 24 bin metrekaresi kapalı 
alan olan dolum tesisinden tüm dünyaya 
lezzet ve sağlık göndermektedir. Ayrıca 2010 
yılında faaliyete geçen konsantre tesisleri 
aracılığıyla, mevsimlik lezzetleri bozulma-
dan dört mevsim boyunca isteyen herkese 
ulaştırmaktadır.

Doğallığı ve kaliteyi ana odağı olarak be-
lirleyen Juss’un hiçbir ürününde koruyucu, 
renklendirici ve aromatik madde bulun-
maz. Juss, doğallığa önem vermekte ve tüm 
ürünlerini doğada olduğu gibi sunmakta-
dır. Dökmeyi kolaylaştıran ve Türkiye’de ilk 
olan ambalajıyla da sektöre yenilik getiren 
öncü bir markadır! Kaliteli meyvenin kat-
kıya ihtiyacı olmayacağı gerçeğiyle Juss, bir 
bardak sıkılmış güzel meyveden farksızdır.

Avrupa’nın en gelişmiş meyve suyu üretim 
tesisine sahip olan Juss, bu alanda Türki-
ye’nin öncü markaları arasındadır. Lezzetin 
doğalken değerli olduğuna inanan kadrosu 
ve üretim felsefesi ile Juss kaliteye değer 
veren herkesin aradığı meyve suyunu sun-
maktadır.

Juss Hakkında

Sponsorlu İçerik

Avrupa Film Ödülleri’n-
deki sonuçlar gösterge 
olarak kabul edilirse 
Danimarka’nın, nisan 
2021’de Oscar kazanma 
şansı olabilir.

Danimarka’da Thomas 
Vinterberg’in yönetti-
ği “Druk”, 12 Aralık’ta 
gerçekleşen ödül töre-
ninde büyük kazanan 
oldu ve aday gösterildiği 
dört büyük EFA ödülünü 
birden kazandı.

Mads Mikkelsen, Lars 

Ranthe, Magnus Millang ve 
Thomas Bo Larsen’in baş-
rollerini paylaştığı “Druk”, 
“En İyi Film” ödülünü 
kazandı – Lars Von Trier’in 
“Melancholia” filmi ile 
2011’den beri bu kategoriyi 
ilk kez bir Danimarka filmi 
kazanmış oldu.

Mikkelsen, kanında 
sürekli bir alkol seviye-
sini koruyarak hayatını 
iyileştireceğine dair bir 
teoriyi test etmeye başla-
yan bir okul öğretmeni 
olan baş karakter Martin 

rolüyle En İyi Avrupalı 
Erkek Oyuncu ödülünü 
kazandı.

Çekimler sırasında 
kızını trafik kazasında 
kaybeden Vinterberg, 
Tobias Lindholm ile 
birlikte En İyi Avrupalı 
Yönetmen ödülünü ve En 
İyi Avrupa El Yazması’nı 
kazandı.

Uluslararası arenada 
“Başka Bir Tur” olarak 
bilinen “Druk”, gelecekte 
daha fazla alkış alabilir.

Avrupa Kadınlar Hentbol Şampiyo-
nası’nı, Fransa’yı 22-20 yenen Norveç 
kazandı. Danimarka’da düzenlenen 
şampiyonanın finali, 20 Aralık’ta 
Herning kentindeki Jyske Bank Boxen 
Spor Salonu’nda Fransa ile Norveç 

arasında oynandı.
Mücadelenin ilk yarısını 14-10 önde 

bitiren Norveç, sahadan da 22-20 galip 
ayrılarak 8. kez şampiyon oldu.

Üçüncülük maçında ise Hırvatistan, 
Danimarka’yı 25-19 mağlup etti.

Avrupa Kadınlar Hentbol Şampiyonası’nda 

NORVEÇ ZAFERE ULAŞTI

Avrupa Film Ödülleri’nde 
KAZANAN DANIMARKA 

FILMI OLDU

www.haberler.eu
TD NEWS

İskandinavya 
Gazete ailesi 

olarak yeni 
yılınız kutlar;  
2021 yılında 

sağlık, 
mutluluk ve 

başarı dolu bir 
yıl geçirmenizi 

dileriz.
www.iskandinavya.com

İskandinavya Haber, www.iskandinavya.com adresinde!




